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FICHE TECHNIQUE

e 0OV ~ Cuvée Arthur Blanc

AOP Languedoc
Roussanne, Grenache blanc

13% vol.
? Notes de dégustation

Acidité G

Tannins ap

Bois marqué @D

Corps G
Intensité aromatique @

Notes de dégustation
Arémes délicats d’agrumes confits, abricot, boisé fin,
beurre. Fraicheur florale, pointe de salinité et belle

longueur
Vinification Accord mets & vins Service & Garde
100% de  vendanges Ce blanc subtilement A servirentre 10-12°C
manuelles et tri avec boisé révélera vos plats
sélection des  grains. de poissons en sauce. Garde 2a 4 ans

Vinification intégrale en
barrique et élevage sous-
bois de 6 mois.
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