LE P'TIT BOUIS

IGP OC ROUGE 2023 100% CINSAULT

VITICULTURE

Viticulture biologique, stockage du carbone dans le sol par apport de
compost organique “maison”. Selection de notre parcelle de Cinsault
sur le terroir de la Clape.

VINIFICATION

Les raisins sont récoltés dans les premieres heures du matin pour
préserver leur fraicheur. lls sont triés minutieusement avant d’étre
acheminés vers les cuves de fermentation thérmorégulées. Macération
courte afin de ne pas extraire de tannin et favoriser le fruit croquant.

NOTE DE DEGUSTATION
Vue: robe violine

Nez: Note de creme de fruit rouge (mure), note tourbé.
Bouche: Légere, fraiche et fruité. Facile a boire.
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CINSAULT Dans les 2 ans suivants la mise en bouteille.

CHATEAU

LE BOUIS
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